Jidelni listek Restaurace Posta

Polévky / Suppen:

Staroceska gulasovka, pecivo 59,- K¢
Gulaschsuppe auf Altb6hmisch, Gebdck
Kureci vyvar s nudlemi a zeleninou, pecivo 49,- K¢

Starke Hiihnerbriihe mit Fleisch und Nudeln, Gebdick

K pivu / Zum Bier:

Nakladany hermelin s cibuli a feferonkou, pecivo 99,- K¢
Eingelegte Camembertkése mit Zwiebeln, und Pfefferoni. Gebdick

Utopenec s cibuli a feferonkou, pecivo 89,- K¢
Eingelegte Wurst mit Zwiebeln, und Pfefferoni. Gebdck

1 ks Topinka s masovou smési, sypana syrem 89,- K¢
Toast mit Fleischmischung, Kdse

200g Bramborové lupinky s cesnekovym dipem 99,- K¢
Kartoffelchips mit Knoblauch-Dip

Hlavni jidla / Hauptgerichte:

150 g Tortila pInéna grilovanym masem a zeleninou, ¢esnekovy dip 179,- K¢
Tortila mit gegrillten Fleisch und Gemiise, Knoblauch-Dip

150g Ceasar salat s kufecim masem, opecenou slaninou, toasty 169,- K¢
Ceasar Salat mit Hiihnerfleisch und Speck, Toast

150 g Domaci halusky se zelim a uzenym masem 179,- K¢
Hausgemachte Spditzle mit Kraut und RauchFleisch

150 g Kufeci nebo veprovy smazeny fizek, hranolky, domaci tatarka 199,- K¢
Panierter Schnitzel (Hiihner- oder Schweinefleisch), Pommes Frites, Tatarsauce

150 g Hovézi svickova na smetané, houskovy knedlik 199,- K¢
Lendenbraten mit Sahne, Semmelknédeln

1 ks Maxiknedlik s bortvkami a vanilkovym prelivem 99,- K¢

Maxi-Knédel mit Heidelbeerren und Vanille-Uberguss



Minutky / Spezialitéiten:

300 g Veprova krkovic¢ka na prkné na houbovém lUzku, krokety
Schweinenacken auf Bret, auf Pilzenbett, Kroketten
180 g Hovézi farmarsky burger
(slanina, ¢edar, volské oko, cibulka, okurka, salat, dresink)
Farmerburger aus Rindsfleisch
(Speck, Chedar Kdse, Spiegelei, Zwiebel, Gurke, Salat, Dressing)
200 g Kureci steak, brusinkova omacka, vareny brambor
Hiihnersteak, Preiselbeerensauce, Salzkartoffeln
600 g Uzena vepiova Zebra s hotcici, kfenem a cibuli
Gerducherte Schweinerippchen mit Senf, Meerrettich und Zwiebel
1 ks Veprové koleno s hof¢ici, kfenem a cibuli

Schweinshaxe mit Senf, Meerrettich und Zwiebel

Bezmasa jidla / Fleischlose Gerichte:

150 g Smazeny syr, hranolky, domaci tatarskd omacka
Panierter Kdse, Pommes Frites, hausgemaste Tatarsauce

300 g Téstoviny arrabiata, sypané parmazanem
Teigwaren Arrabiata, Parmesan

300 g Téstoviny s listovym Spendtem a smetanovou omdckou, parmazan
Teigwaren mit Blatspinat und Sahnesauce, Parmesan

300 g Michany zeleninovy salatek s grilovanym hermelinem, brusinkami a toastem

Gemischter Gemiisesalat mit gegrilltem Camambert, Preiselbeeren und Toast

239,- K¢

249,- K¢

219,- K¢

179,- K¢

259,- K¢

189,- K¢

159,- K¢

159,- K¢

149,- K¢



Dezerty / Nachspeisen:

1 ks Domaci jablec¢ny strudl se Slehackou 69,- K¢
Hausgemachter Apfelstrudel mit Schlagsahne
2 ks Palacinky s borGvkami a Slehackou 129,- K&

Palatschinken mit Heidelbeeeren und Schlagsahne

Varianty / Varianten:

* K téstovindm je mozno dokoupit: 100 g kuteci nebo veprové maso 29,- K¢

Zum Teigwaren kann gekauft werden: 100 g Hiihnchen oder Schweinefleisch

* MozZnost vymény: tatarska omacka za kecup

Umtauschméglichkeit: Sauce Tartare fiir Ketchup

* Moznost vymény: hranolky za bramborové krokety

Umtauschméglichkeit: Pommes fiir Kartoffelkroketten

Prejeme Vam dobrou chut!

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

RESORT

AURUM

CERNY DUL



